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Esszencia Hagyomany és Evolucio

“hogy egy estén dat kényeztessiik Vendégeink dsszes érzékszervét...”
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Az Esszencia Hagyomdny és Evoliicio egészestés programcsomag alapdtlete
onnan szdrmazik, hogy jelenleg Magyarorszdg févirosiban nincsen olyan
szinvonalas szorakozdsi lehetdség, amely egy komoly miivészi értékeket
felvonultato produkciot egy kellemes, gyertyafényes gilavacsordval pdrosit.
Innen sziiletett hdt a gondolat, hogy egy estén it kényeztessiik Vendégeink
dsszes érzékszervét.

A méltin népszerii és mdra mdr viligszerte ismertté vdlt ExperiDance
Esszencia produkcidja az elmilt kilenc év alatt meguvaldsitott 6 egész estés
produkcio, 10 ora szinpadi anyag leglitvinyosabb részeit, 1igymond
gyongyszemeit foglalja magdba, egyedi jelmez és diszlet kollekciot
felvonultatva.

Az ExperiDance, a hagyomdnyos népzenei és néptinc elemeket egy 1j, egészen
modern stilussal O0tvozve egyedi produktumot alkotott, és eme filozofidban
fedezhetd fel a parhuzam az ExperiDance és az Onyx kozétt. Az Onyx étterem
,tinckara” is minden este azon firadozik, hogy az étterembe betérd Vendégek
a hagyomdnyos Magyar alap agyagok felhaszndldisdval egy gasztrondmiai
csoddt élhessenek dt.

A maga nemében egyediilillo produktumot felvonultaté két ,tdrsulat”
fuziondldasabol sziiletett az Esszencia Hagyomdny és Evolicio egészestés

programcsomag, melyet nagy szeretettel ajanlunk minden kedves Partneriink

szives figyelmébe céges rendezvényekre akdr incentive utak gdlaestéjére.
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AZ EXPERIDANCE TANCTARSULAT

ELKOTELEZETTSEGE, ROVID TORTENETE

»Napjainkban egyre nehezebb feladatot vallal
magara az a muvész vagy mivész csapat,
aki ma Magyarorszagon kikapcsoldédasra - a
hétkoznapoktol elemelve - pozitiv
elvonatkoztatasra szeretné birni kézonségét,
nézdit. A szirke hétkéznapok mellett kell az

élmény, ohatatlanul kellenek az tnnepek! Kell,

hogy apropd legyen egy j6 étterem vagy

szinhazi élmény kedvéért inneplébe 6ltozni kivill és belil. Fenti gondolatmenet mentén haladva

tarsulatunk altalaban az innep apropdja vagy megfiiszerezdje szokott lenni...”

Tobb mint 1 200 telthazas el6adast megélt tanctarsulatunk az elmult 9 évben minden eszkézzel
azon dolgozott, hogy életre hivott szellemi értékeit a nemzetk6zi és a magyar kultara szinpadan
bemutatva, Magyarorszag orszagimazsanak pozitiv formaléjava a ,,Magyar tanc utazd
nagykovetévé” valhasson. Struktarankat, ha valaki megismeri rajon rendszerink mudkodtetd
szerkezete mindig is a kreativitds, a hit és a szakértelem volt, mindezt megfiszerezve napi 13-14
6ra munkaval. F6 profilunk a TANC non verbalis
formanyelve. Tény, ha ma valaki ezen a tertileten
szeretne értéket értékhez kapcsolni (a nézészam
volumenét is kalkulalva), akkor el6bb utobb
elkertilhetetlenné valik és értékveszté jelentinkben
talalkozni  fog  velink,  produktumunkkal.

Munkankban, letett eredményeinkben

meggyb6zidéssel hisziink!

Valljuk, a mi feladatunk a j6vében is két dologban kell, hogy kimeriljon:

JOT ES JOL KELL TUDNUNK TANCOLNT!
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Targyalasaink alapjaként minden esetben az a megkozelitéleg 350 millié forintbdl létrehozott,
utaztathato, adott helyszinen 8-10 o6ra alatt készre épithetS repertoar szolgal, mely a feltSlt6désre
vagy6 nagybetis NEZOT szandékozik megcélozni. Az egyiittmiikodés fokuszaban pedig minden
esetben a minéség, a koézonségigény és az az egyedi tancszakmai profil all,

mely felvazolt harmas egységben sikeresek és naprakészek vagyunk.

Tarsulatunk tagjai Tancmuvészeti Féiskolat végzett hivatasos tancosok, szam szerint 32 {6, a
mivészi munkajukhoz nélktlézhetetlen hattér apparatussal. Darabjaink 9 éve, Eurdpa szerte,
mafaji kategérian beltil maradva, a legkeresettebb szinpadi produkciok koézé tartoznak.
A tarsulat 6 egész estés show-jat tobb mint 850 000 néz6 latta és tinnepelte. El6adasainkon célunk
egészségesen Otvozni a mindséget - az aranyok megtartasanak figyelembevételével - a

popularitassal.
Szinpadi 6t0s fogatuk, mely nézéiket estérol estére rabul ejti, nem mas, mint:
a TANC, a KOREOGRAFIA, a JELMEZ, a FENY, a HANG,

illetve mindezek precizen 6sszerendezett mives kavalkadja az ALKOTO iltal. ..




ONYX ESSZENCIA

RESTAURANT HAGYOMANY ES EVOLUCIO

ONYX

RESTAURANT

A Gerbeaud Haz legfiatalabb drigakdve, a
kiilonleges ~ atmoszférdju,  eklektikus
stilusii Onyx étterem lassan két éve
kényezteti vendégeit gourmet ételeivel. A
szinek jdtéka, a teritékek elegancidja, a
borok gazdag kindlata fogadja a vendéget.
A hely egyik legfontosabb jellemzdje, hogy

az igen gazdag hazai és nemzetkizi
borvalasztékbol pohdrral is lehet rendelni az Enomatic boradagolo rendszernek kdszdonhetden,
mely biztositja az optimdlis hiitést és garantdlja, hogy a palack tartalmdnak mindsége dllando
maradjon. Az igazi izgalmat mégis az étlap jelenti! Onmagdban egy kuridzum, ha étterem
konyhdjdt egy nagyon tehetséges holgy irdanyitja, és nem is akdrhogyan! Szullo Szabina cheffel
egytitt négy Chaine des Rotisseurs verseny gybztes szakdcs is mesterkedik a konyhdban,
amilyen eredménnyel a wvildgon talin egyetlen étterem sem biiszkélkedhet. A 2008
februdrjdban megrendezett Hagyomdny és Evoliicio szakdcsversenyen az Onyx étterem sous
chef-je Széll Tamds bizonyult legjobbnak a
legjobbak kozétt. Nem titkolt célunk a
Michelin csillag! Az ehhez vezeté viton az
egyik legnagyobb biiszkeségiink, hogy az
éttermiink alig fél év miitkddés utin madr
be tudott keriilni Magyarorszdg 12
legjobb étterme kiozé az  Etterem és Bor

Kalauz 2008 értékelése alapjin.
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Helyszin : ExperiDance Rendezvényhaz

Az ExperiDance 2008 juniusaval, sajat forrasokbol kialakitva -
kozvetlenil a Varosliget szomszédsagaban - megnyitotta
rendezvényhazat.

Az elmult 8 év, 1100 ExperiDance fellépése kozil tobb mint 400
zartkérben, céges partikon furmanyosabbnal  trikk&sebb

rendezvényhelyeken bonyolitédhatott le. Tapasztalatbol, a
kulisszak innensé oldalardl allithatjuk, bizony nem egy alkalommal
kizarélag az emberi kreativitas és szakértelem menthette meg azt a
vesztes helyzetet, amit a rosszul kivalasztott helyszin gerjesztett.
Egy évben egyszer, amikor mindennek az tnnepléstdl, az
Osszhangrol kellene szolnia, ott, akkor, a nagy napon elveszik a
lényeg, mindaz, amire hoénapokon keresztil sok-sok ember
készilt. Mindannyian voltunk mar rossz rendezvényen, pedig a
musor, az étel, kiszolgalas j6 lett volna, de valami még sem
stimmelt. A j6l megvalasztott helyszin-az esemény szempontjabol
roppant fontos tényez6! Az ExperiDance csapata, tapasztalasaibol
kiindulva, 1éptéket valtva, bizalommal szeretné ajanlani
rendezvényhazat professzionalis, zartkora események,
sajtotajékoztatok, konferencidk, divatbemutatok, casting-ok,
forgatasok, szinpadi darabok, eskiivék megvaldsitasara. Mindezt
kinalja a hely, hangulatos, kulturalt kornyezetben, koézvetlentl a
Varosliget szomszédsagaban, kitlin6 parkolasi lehetéségek mellett.
A helyszin kialakitdasanal célunk volt kikisz6bdlni mindazon

anomalidkat, melyet anno sajat bérinkén nap, mint nap, mi is
elszenvedtiink.



http://www.experidance.hu/index.php?L=1
http://www.experidance.hu/index.php?L=1
http://www.experidance.hu/index.php?L=1
http://www.experidance.hu/index.php?L=1
http://www.experidance.hu/index.php?L=1
http://www.experidance.hu/index.php?L=1
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Hagyomdny és Evoliicio menii

A koncepcio alapja, egy specidlis magyaros menti — a szo tradiciondlis, de nem elcsépelt
értelmében. A modern felfogdasban gondolkodé magyar éttermek feladatuknak tekintik a
hagyomdnyos magyar konyha meguijitisit, a modern technoldgidk segitségével a régi
fogdsok modern izlésnek megfelelévé, érdekessé formildsdt. A jo magyar alapanyagok
(mangalica, fogas), a régi tradiciondlis izek teljesen tijszerii, néhol meghdkkentd, néhol
kissé fiizios tdlaldsban (a szo dtvitt és szo szerinti értelmében) érdekes lehet mind a
magyar, mind a kilfoldi kozonség szdamdra. A mentisor koncepcidjiban tokéletesen
illeszkedik az ExperiDance Esszencia produkcidjinak filozofidjdhoz: hagyomdnyos elemek

modern feldolgozisban.

A, Chef par”
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Vendéguaro italok és falatok

Sparkling strawberry
(pezsgd eperrel)
Tokaji szdraz szamorodni

Frissen facsart narancslé

Onyx limonddé

Fogado falatok
(3 db/fo)
Fiistolt pisztrangos,
Orségi kecskesajtos,

Mangalica sonkds falatkdk
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Hagyomdny és evoliicié menii
hagyomidnyos magyar izek modern feldolgozdsban

Borjiilib szeletek piritott kucsmagombival, roston siilt libamdjjal
o a5
., Gulydsleves” consommé
B0 o5
Fogas filé gonrmet lecsoval és tiird gombéccal
B0 a5

Magyar tarka marha izelitd:
Razsaszin bélszin, marhapofa sillt és uszdly ,,s3ezondlis fo3elékkel” és véres hurkdval toltott burgonya gombiccal

o
Magyar kecskesajt brulée
>0 5
Somlii ,,XXI szdzad”
>0 5

Gerbeand kdvé kézmiives bonbonnal
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Borsor

Csopaki Olaszrizling - Jdsdi pincészet

> a5

Szekszdrdi Kadarissimo — Szent Gadl pincészet

0 a5
Egri Nagy-Eged Bikavér — Grof Buttler pincészet vagy Villanyi Ermitage — Bock pincészet
e 25

Tokaji Aszii 6 puttonyos - Royal-Tokaji pincészet

>0 5

Szénsavas és szénsavmentes dsvanyviz

Az italcsomag vendégenként 3x0,15 liter szdraz, 0,05 litert desszert bort és az dsvinyvizbdl 0,5 litert foglal
magaban.
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Tradition and evolution menu
Modern adaptation of traditional Hungarian tastes

Slices of leg of veal with roasted morel and roasted goose liver
>0 a5
., Goulash soup” consonmé
0 a5
Pike perch with gourmet letcho and cottage cheese dumpling
>0 5

Hungarian beef selection:
Pink-roasted tenderloin and ox-tail of beef with vegetable of the season
and black pudding-stuffed potato noodles

o
Hungarian goat cheese brulée
o 25
Somld sponge cake of the 215t century
o 25
Gerbeand coffee with hand made bonbons

1
~
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Wine list

Csopaki Olaszrizling - Jdasdi winery

> a5

Szekszdrdi Kadarissimo — Szent Gadl winery

0 a5
Egri Nagy-Eged Bikavér — Grof Buttler winery or Villanyi Ermitage — Bock winery

3o a5
Tokaji Aszii 6 butts - Royal-Tokaji winery

Do o5

Sparkling and still mineral water

The beverage package includes 3x0,15 I dry wine, 0,05 [ dessert wine and 0,5 | mineral water per guest.
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Esszencia Hagyomany és Evoliicié csomag dra:

Esszencia Hagyomany és Evoliicio csomag
Vendégszam / f0 N' eqységqir / f0
100 -130 49.000,-
130-160 45.000,-

160 - 180 39.000,-

Az ajdanlatban szerepld dr tartalmaz minden felmeriild kiltséget, igy a terembérleti dijat, az
ExperiDance produkcio drit, az étel- és italfogyasztdst, a szervizdijat, a buitor, dekordcids és

technikai koltségeket, azonban az AFA-t nem foglalja magiba.
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Szerzédési kondiciok:

Megrendeld a dijak 50%-dt és az arra a részre es6 Afa Gsszegét szerzddéskotéskor, elsd
részletként Szolgaltato szamldja ellenében, dtutaldssal, tartozik kiegyenliteni. Megrendeld
dijak fennmaradd 50%-dt és az arra a részre esé Afa Gsszegét mdsodik részletként, szdmla
ellenében dtutaldssal tartozik kiegyenliteni a rendezvény napot kdévetd 8 banki napon beliil.
Amennyiben a programot a Megrendel§ szerzddés aldirdsit kdvetden lemondja, vagy az elsé
részlet szamldjin jelzett fizetési hatdridé nem teljesiil Szolgdltato jogosult a ddtumot
felszabaditani program naptardban, és a fellépti dij 50%-dt, kdrtéritésként, fellépés lemonddsi
kardtaldnyként leszamlizni. EIsO részlet dtutaldsit kovetden fenti eléaddsnapokat Szolgdltato
Megrendeld részére fixen rogziti program naptdrdba.

A pontos vendéglétszamot a rendezvény el6tt legkésébb 7 munkanappal kérjiik a Gerbeaud

Hdznak megadni. Ez a vendéglétsziam a szamlakészitésiink alapja.
A rendezvényt megel6z6 7 - 14 munkanapon beliil a létszam maximum 10%-al modosithato.

A rendezvény megrendeldje a Gerbeaud Gasztronomia Kft. igénybe vett eszkozeiért teljes
kdrtéritési felelosséggel tartozik. A rendezvényszervezd sajit, illetve barmely alvdllalkozoja

altal okozott kart megteériteni koteles.

A Gerbeaud Gasztronomia Kft. nem villal feleldsséget a megrendeld, vagy vendégei kdraiért,
amennyiben az a Gerbeaud felelosségén kiviil esik. Ilyen vis major esetek pl.: sztrdjkok,
tiintetések, utazdsi vagy szdllitmadnyozdsi nehézségek, elektromos révidzdrlat, eqyebek.

Amennyiben a rendezvény szervezdje fenti ajanlatunkat irasban megrendeli, azzal fenti

szerzodesi kondiciokat tudomdsul veszi.

A részletes szerzidési feltételeket személyre szabott rendezvényajanlatunk, illetve

rendezvényszerzddésiink tartalmazza.




